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HORS D'CEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

’ﬁ" Fabrication maison

Taboulé BIO

Tomates vinaigrette

Chou blanc au fromage

Médaillon de surimi
mayonnaise

Concombre HVE bulgare

Salade de riz mexicaine

Melon HVE

Salade du Puy

Steak haché de boeuf VBF
sauce échalotes

Nugget's de blé

Saucisse CE2 grillée

Saucisses knack végétale

Riz fagon cantonais végétarien

Filet de dinde creme
d'asperge

Pavé de poisson blanc MSC
sauce crustacé

Paupiette de volaille
estragon

Petits pois Carottes BIO

Pommes vapeur
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Purée de patate douce

Légumes du tajine

PLAT COMPLET

Butternuts aux épices

Poélée campagnarde

Semoule HVE

Camembert

Petits suisses aux fruits

Gouda BIO

Fromage blanc nature et
dosette de sucre

Petit cotentin

Yaourt nature et dosette de
sucre

[

AB

Yaourt sucré BIO

Cantadou

Creme dessert vanille

Fruit frais

Mousse chocolat au lait

Fruit frais

Fruit frais BIO

Liégeois café

Tarte pomme rhubarbe

| Plat contenant du porc

L ¥ Produit issu de I'agriculture biologique

AB

mPlat végétarien
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Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

code 3 saisir : VersCL

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves...)

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN BON

APPETIT !




