
Versailles Collège Lycée
Semaine du 13/10 au 19/10

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Brocolis sauce César Rillettes cornichons Bâtonnets de carottes sauce
cocktail à la mangue Pâté de volaille cornichons  

Déclinaison Taboulé Salade verte croûtons et
fromage  Choux rouges vinaigrette   

PLAT CHAUD
Aiguillettes de poulet

NOUVELLE AGRICULTURE
sauce pain d'épices

 Riz cantonais Haché de veau sauce
bordelaise  Beignets au calamar sauce

tartare  

Déclinaison Pavé de poisson blanc MSC
sauce cressonnette  Poisson meunière MSC

nature  Palet végétarien à l'italienne Nugget's de blé

GARNITURE
Haricots verts à l'ail   PAS d'accompagnement car

PLAT COMPLET  Carottes BIO aux épices Patates douces et butternut
aux épices  

Purée de pois cassés  Haricots verts  Macaronis  Pommes persillées  

PRODUIT LAITIER
Yaourt sucré BIO Gouda  Saint paulin  Pont l'évèque AOP  

Bleu de Bresse  Yaourt sucré   Petit suisse aux fruits  Yaourt sucré  

DESSERT
Grillé aux pommes  Fruit frais BIO Fruit frais BIO Cake aux fraises  

  Flan nappé caramel  Abricots au sirop    

Produit de saison Produit issu de l'agriculture biologique

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN BON
APPÉTIT !

Fabrication maison Plat végétarien

Plat contenant du porc Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

code à saisir : VersCL

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, grèves…)


