Versailles Collége Lycée

Semaine du 08/06 au 14/06

HORS D'CEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

’ﬁ" Fabrication maison

Brocolis créeme de curry

CEuf dur et dosette

Cake Val de Loire

Concombre HVE vinaigrette

mayonnaise
Taboulé de boulgour Pasteque Tomates vinaigrette Salade de riz sojanade
Jambon HVE FR persillade Croustillant fromager m Merguez sauce barbecue Colin pané MSC

Omelette nature et dosette m
de ketchup

Blanquette de poisson MSC
aux petits légumes

Emincé de pois et blé sauce du
jour

Crépe au fromage m

A |
Blé pilaf BIO AB Méli mélo de légumes Pommes de terre au thym Purée de potiron
Salsa de légumes Semoule HVE Courgettes provencale Poélée de légumes
Petit cotentin Ail et Fines . . \ o R | .
herbes Brie pointe BIO AB Blchette de chévre BIO AB Fraidou
Yaourt sucré Petit suisse nature Petit moulé Saint paulin
\.
Fruit frais BIO AB Fruit frais Faisselle Beignet aux pommes
. . Compote pomme abricot . .

Yaourt velouté aux fruits potep Fruit frais

HVE

AB

mPlat végétarien

L ¥ Produit issu de I'agriculture biologique

(LIC&MTIAM

~ -
k

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

| Plat contenant du porc

VOUS SOUHAITENT UN BON
APPETIT !

code 3 saisir : VersCL

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves...)



