HORS D'CEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

’ﬁ" Fabrication maison

AJENU

Versailles Collége Lycée

Semaine du 16/03 au 22/03

Carottes rapées HVE
vinaigrette a la mangue

Salade de haricots blancs au
basilic

Saucisson ail

Salade Flersoise

Velouté de poireaux

Céleri rémoulade

Blé Andalouse

Merguez sauce barbecue

Saucisses knack végétale

Blanquette de volaille

Dos de colin MSC sauce

Boulettes de boeuf BIO fagon (™
carbonade Flamande AB

Boulettes de blé fagon thai

Poisson meuniere MSC
quartier de citron

Curry de blé carottes et

\
basquaise fromage BIO AB
Semoule HVE Farfalles Pommes vapeur Gratin de choux fleurs m
cheddar
Brocolis Ratatouille BIO AB\' Gratin d'endives PLAT COMPLET

Petit suisse sucré Gouda Brie pointe Brie pointe BIO AE’

Coulommiers Kiri creme Vache qui rit Petit suisse aux fruits
Fruit frais Fruit frais Cake chicorée pépites Fromage blanc aux fruits X
pép BIO AB

Yaourt aromatisé

Mousse chocolat au lait

Fruit frais

| Plat contenant du porc

L ¥ Produit issu de I'agriculture biologique

AB

mPlat végétarien

(LIC&MTIAM

~ -
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Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

code 3 saisir : VersCL

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves...)

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN BON
APPETIT !




