HORS D'CEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

ﬁ; Fabrication maison

AJENU

Versailles Collége Lycée

Semaine du 09/03 au 15/03

Betteraves HVE vinaigrette

Taboulé

Cervelas nature

Coleslaw

Pizza au fromage

Coquillettes a la parisienne

Choux rouges et raisins
vinaigrette

Pilons de poulet basquaise

Saucisses végétales aux
haricots blancs

Filet de poulet NOUVELLE
AGRICULTURE a la creme

Croisillon au fromage

Curry de courgettes poivrons
BIO

Sauté de porc au jus

Dos de colin MSC velouté
petits légumes

Boulettes végétales sauce
du jour

Epinards branche HVE a la

PLAT COMPLET Petits pois HVE Riz nature N
créme
Poélée de légumes Semoule HVE Fondue de choux verts Pommes persillées
\
Camembert Brie pointe BIO AB Petit suisse sucré Edam
Vache picon Bleu de Bresse Chantaillou Yaourt aromatisé
\.
Riz au lait Fruit frais BIO AB Fruit frais Chou a la vanille
Fruit frais Yaourt velouté aux fruits Créme dessert caramel

“~ Plat contenant du porc

L ¥ Produit issu de I'agriculture biologique

AB

mPlat végétarien

(LIC&MIAM

~ -
k

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

code 3 saisir : VersCL

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves...)

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN BON

APPETIT !




