HORS D'CEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

’f/ﬁ Fabrication maison

Versailles Collége Lycée

Semaine du 19/01 au 25/01

Pommes de terre au thon

Céleri rémoulade

Oeuf dur sauce cocktail

Velouté de légumes

Carottes rapées vinaigrette

Salade de riz Bombay

Choux fleurs mimosa

Saucisse Knack de porc HVE
nature

Saucisses knack végétale

Emincé de volaille
NOUVELLE AGRICULTURE a
I'aigre douce

Omelette fines herbes m

Gratin de pates ratatouille et
fromage BIO AB o

Roti de porc au miel

Beignets au calamar nature

Oeufs durs Florentine m

PAS d'accompagnement car

Petits pois Beignets de brocolis PLAT COMPLET Pommes rissolées HVE
o . R . PAS d'accompagnement car
Boulgour aux petits [égumes Pommes persillées Cotes de blettes persillées PLAT COMPLET
. . \
Petit suisse sucré Gouda Vache picon Camembert BIO 4B
Brie pointe Chantaillou Saint paulin Tartare nature
Compote pomme vanille Creme dessert vanille Fruit frais BIO AB" Tarte aux pommes

Fruit frais

Abricots au sirop

Yaourt aromatisé

| Plat contenant du porc

L ¥ Produit issu de I'agriculture biologique

AB

mPlat végétarien

cu(gMIAM!

www.clicetmiam.fr

code 3 saisir : VersCL

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves...)

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN BON
APPETIT !




