HORS D'CEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

’f/ﬁ Fabrication maison

AJENU

Versailles Collége Lycée

Semaine du 12/01 au 18/01

Betteraves vinaigrette

Mousse de foie

Taboulé

Batonniere de l[égumes aux
épices

Rillettes de porc HVE nature

Carottes rapées vinaigrette

Petits pois a la féta

Steak haché BIO et dosette \|
de ketchup AB

Boulettes de soja au jus m

Crépe au fromage

Blanquette de poisson MSC
aux petits légumes

Filet de poulet NOUVELLE
AGRICULTURE mirepoix de
pommes

Croustillant fromager m

Pavé de poisson blanc MSC
sauce pesto

Rostis de légumes

Pommes rissolées

Ratatouille BIO

Riz créole

Purée de pommes de terre

Flageolets et haricots verts

Semoule HVE

Légumes du tajine

Blichette de chevre
mélange

Tartare nature

Vache picon

Petit suisse aux fruits

Tomme noire

Camembert

Cantadou

Bleu d'auvergne

Liégeois vanille

Fruit frais

Fruit frais

Compote de pommes coing

Gateau au chocolat

Fruit frais

Cocktail de fruits

| Plat contenant du porc

AB

mPlat végétarien

L ¥ Produit issu de I'agriculture biologique

(LI(&MTIAM!

~ -
k

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

code 3 saisir : VersCL

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves...)

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN BON

APPETIT !




